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Broote ontdekkingen

en uitvindingen |

BEDETEDOSNRY
lowe was< ecn doodarme zweiver doot
de straten van Bo-ton, ¢n had niet veel

sialecs te duen dan ron:l te snuffelen en
arideren hiy hun werk op e vingers te
wijken,

‘oo keet 1] v n tea wever de kanst
oms al, Op hetzalde momvent hlikeende
e 'n licht troa' door zin Loofd ; noeer

ch we' n machiitie te naken zouzijn,
1t et werl: vieg er en gemuklbelizker
% n deen. Fen heel prinitieve ‘poel wist
hij genatentcerd te kr jren in 1B46; maar
z,n hrocder verko ht nhaiten zin weten
het patent waardoo: hij zich genoopt zag
ontellyire proces en te voeicn, wat niet
we nam, dat in 1862 ziin rcchten erkend
werden en da' hij in Connccticut ecn ma-
ch enfabriek oprichtte.

- - 9

Er was cens, en n'et zoa erz lang gele-
den, een arm en verlamd jong meisje, dat
Jui-terde naar den naam van Margarete
Steuff, Om wat  atwioselin: te hobhen
maalte zij van ctukjes stoi dieren * haas-
jes, konintjes, maar vouvral teddybeien.
In de teddy! ercnnijvernzid vehief =zich
op breede sne'wiakende vleugelen. De uit-
vinder van divn teddvbeer is in 1909 in
cear van goot n rijkdom ge:torven. Toch
teevallig dat zij voor haar plezier vanlap-
je- bec:ten mmaakte.

e o®

Ook Senefe'der is als een rijk man  uit
dit leven re:aan en Aloys Senefelder was
van hvis uit {ooneel pel:r en dichter ; dus
moet er wel iets toevaliiy 1n zjn leven
voorgevallen =zijn 'ij etstc den tekzt van
2i'n posnien op ko, er, om ze op dic ma-
nier te vermenigvuldigen. Maar toen hij
toevallig op zwart zaad zat cn die dure
methode niet kon blijven volzen, kwam hij
plots op het denkbee'd om het met tteen
te dcen. Zoo werd hij toevallig de uitvin-
der van de lithografie en was hij spoediz
in staat een drukkerij op te richter, die
hem toevallig rijk maakte.
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Morse, dien we al noemden, was sckilder
van huis uit en kwam op de gedachte om
cen telegrafcermachien te maken vanzijn
celilderskist. Daaruit onstund de electro-
mognetische schrijftel=g -aaf, die in 1942
gepatenteerd werd. Kr waren toeval'is, tien
staten van Europa zoo bli; daarmee en mwt
Morse's verdiensten als grondlegger wvan
de electrische telegrafie, daot zij hem een
ceregeschenkje van 40.000 frank gaven,

ese

Enkele jaren ge'cden is Frederik Wal-
ton gestorven, een Cresus die op zestien-
jarigen leeftijd, een lecfti’d waarop de
mee‘te men<chen nog goed uit hun oouen
kijien en wondere tcevalligheden met al-
len ernst vin het leven durven verwach-
ten. een Cresus dus, die toen hij zeslien
jaar wae en duz fcen idee had van rijk-
dom, bemerkte dat de lijnolie, die inaroog-
de, een scort vernis naliet. Walton pro-
heerde dit op een vaste onderlaag tekrij-
gen en vond het loleum uit.
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D~ Constantin Fahlberg was cen schei-
kundige wien het eens zan het avondmaal
opviel, dat het brocd op zijr bord een zoe-
ser. emzak hed, dien hij ook aan zijn han-
cen bespeurde. Hij maakte de gevolgtrek-
iing dat hij bij zi:n ‘anoratoriumateid
een bijmonder sterk mete ctof gebnukt
moest hebben. hij zw‘.ht.cn vond sachs. ine.
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Nog heden ten dage wcrden vele uitvin-
dingen toeva'lig re onden en worder vele
rijkdommen tcevallig aargeboren. Natnur-
lijk wodt het dagelijk: moeiliker, om
echte, goede ontdekkinzen te doen waar
een boterham met boter en hesp aan vast- ;
zil. ;

Maar Edison gaf nog kort weor zijn
docd als zijn meening te kennen dat de
huidige generatie juist noy voor de moci-
lijke taask stnat cm vee! nuttige en pro-
fijtelijke dingen te ontdekken.

Lharom sla moedig een van beide wegen
in : ga zoeen en of ga vool-
zichtig over straat wandelen ; let op elk
regendroppel  die valt ; bekijk iederen |
voorbijgan~er cp'ettend : misschien leidt
een toevalligheid u tot groote deden.

Tloor de Keuken |

Gefrnite bleekaelderij.
Kook rtukken Leat sewmit- '

Fleokse'den;. \
Jckken cn droog ze goed af. Hual ze dcor ~omdat ze bij viuchtife aanraking (niet bij geven meer melk,

blcem en bak ze in frituur mooi brvin.
Laat ze op een warm griuw papier uitlek-
ken. Bestrooi ze met zout.

Aardappelkoek jes,

Werk ruim 150 gr. boter door
bloem. Voeg een halven kilo fijn gewre-
ven aardappelen, 50 gr. fiyne suiker, 50
LT. rezijnen, een ei, geraspte citreen chil
en zout toe. Vorm hervan kockje . Rak
ze in hecte boter en cer z> warm, Gueel
er cen wame vru. htensius by, by, van

rocdel e sensap. i

Makieel in Na_olitaansche «ais, )

Maak de mokiedlen cchooar o ozet ze
met wat olic ep e2n zacht vour. Voeey ge-
respte ajun, ven 1t'e I'ncllock, peter-
reae, tumaten urer, zoul e peper  toe,
Lait de visch zcer 'angzaam taar stoven,
Mrak de s:us met wat kapjc tjc: en ven

schentje uzijn af. ’

Makieel met poter elie,

Necm versche n2' resl en laat ze vean-
ren'e een kwarties 1n aziin :taan, hook ze
in kokend water wet zo.t Jaar. Kap  pe-
terselic zeer fijn. Hoer Jde poterelie, wat
ge aspte juin en jeje: duoor gesmoilen

Leter. Geef dat bij de wisch, i

Hariugralade,

Snijd gemarineerde harint in  duune
re_pje . Roer er gekookte piincesseboonen,
fijnichakte rauwe wju'n, tomast, pctler:e-
lie, garnalen, zout, yeper, olie en citrocn-
sap door. Ver:ier li:t gehcel met blandjes
salaad.

Savooikeol op zijn Viaamsch. i

Neem de buiten te, te groene en te tasie
bladeren weg van eene mpoie kirciikool,
breek de gele bladeren af en wasch xzecin
ruim water., Dompel ze In kokend v-ater
met zout en laat 20 minvten koken. llaal
zeT uit en koel af in koud water. Luat
zorgvuldig uitdruipen en hak daarna fiin.

Leg in een kastrol met 50 gr. botcr,
kruid, peper, zout en een zweem murkaat-
noot. Dek en laat nog 20 min, koken,

Alvorens op te dienen, veer cen soeple-
pel vet van het va'kensgebraad toe. lier-
bij neemt men gekoukte aardappelen,

NDuttige (Venken

I———
Fen middel teiem krampen.

Personen, w'e op den buiten wonen, ge-
bruiken vaak het volgend middeltje tegen
kram: en, Ze werpen enkel Valericne plant-
jes in een liter waler. Na enkele urcn te
hebben gekookt, zoodat het sap goed met
het water is yemen 'd, neemt men van het
vuur en lert er kompressen van op bhct
lichaamsdeel waar de Lrampen zich voor-
doen. Men kan echter met altijd over de
eigenlijke plantjes beschikken Daarcm is
het ook goed Valeriane-thee op te schen-
ken en goed met suike: vermengd in te
nemen

Om de spijsvertering te bevurderen.

Sommige lieden klagcn over een clech-
te spijsveitering, Ziehier een goed recept
om een drankje te bereiden, dat zeer wel
helpt om gemakkelijk te doen verteren.

in een liter goeden witten wijn doct
men achttien kamilieb'cemen en twintig
stukes suiker.Een inaand laten trekken en
dan filteren. Na het eten er een glaas; van
drinken om de spijsverte:ing te bevorderen.

De levensduur van schoemen,

Zo'en van schocnen hetben een langcren
levensduur, wanneer men se regelnatig
met fijn olie bestrijkt. Het bovenleer mag
echter niet geraakt worden. De molen heb-
ber. tevens het voordeel, dat se waterdicht

n.

Etiketten op blik.

Etiketten of andere papieren laten rich
lastig op blik plakken, hetgeen men even-
wel vergemakkelijken kan door de plaats,
die men beplakken moet met schaurpapier |
alt;wn"m.nhuctihtmctwmrgm'
op te p

Het nut van branduetel.
Brandnetels stasn in een slechten ronk,

259 gr.

volstrekt zonder gevaar. Het is een
mengeling van 14 uilgezochie plan-

ten,

v

n.
t groot pak.

Fr. 18.— de volledige luwr,
Fr. 28.— de familiekuur.

S. A. Anc. Moison Lowis Sandsrs Bressed
Kwaliteitsprodukt volgens
¢ Codex ' regeling.
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ESCHUITEN
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ZATERDAG 30 APRIL ("savonds)
IEDER KOOPER VAN 1250 gr. zal

> » » s5o0gr.zal 6oogr. »

» » » 75ogr.sal googr. »

» » » 1 kgr. zal 1,250 kgr., »
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De magasijnen der spaarsame huisvrouw
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ruwe) ons veniynig en Jangdurig pijn doen
Toch is de brandnelel een nuttige plant,
die ons allerlei diensten bewijzen kan. Bij-
voorbeeld : als men lamvleesch in brand-
netelbladeren wikkelt, blijit het lang
versch. — Brandnetel gekookt met taai
vicesch maakt dit malsch. — Rijp brand-
netelzaad is een uitstekend voer voor jon-
ge kippen, ze gaan dsardoor spoediger aan

den leg. — Brandnetelbladeren eerst ge- !

droogd en dsarma gekookt in water heb-
ben eenmelfde effect. — Koeien en geiten,
die mich met brandnetelbladeren voeuel,

300 gr. ontvangen
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